
Wichtige Bäreninfo
Sollte wider Erwarten die  
Bereitstellung der Speisen und 
Getränke doch etwas länger  
dauern, so bitten wir Sie dies  
zu entschuldigen. 
Unser Bärenteam ist bemüht,  
nur „Bärisch leckeres“  
zu servieren.

Vielen Dank  
für Ihr Entgegenkommen!

  Inhalt  Bärisch leckere Neuigkeiten   

	 2-4	 Leckeres aus Topf & Pfanne
	 5	 Eisiges & Süßes
	 5	 Heißer Aufguss (Kaffee & Tee)
	 6	 Prickelnde Limonaden & Säfte
	 7	 Hopfen & Malz
	 8-9	 Weißwein / Rotwein
	 10-11	 Hochprozentiges & Spritziges
	 12	 Touristisches 

Verein–fußball in Zöblitz • 1921-2021

Älteste erhaltene Fotografie einer Zöblitzer Fußballmannschaft aus dem Jahre 1926 
Stehend von links: Walter Fuchs; 4.v.l. Erwin Richter; Gotthard Uhlig; 7.v.l. Walter  
Haustein; Arno Ullmann; Max Zoll – Kniend von links: Willy Liebscher, Erwin Steinert, ?

Vor 100 Jahren organisiert sich auch 
in Zöblitz der Fußballsport neu. Der 
Verein für Bewegungsspiele (VfB) 
wird am 19. August 1921 gegründet.
Zunächst spielte man am Schützen-
haus. Wegen der zu kleinen Spiel- 
fläche musste man auf den Niederlau-
tersteiner Sportplatz ausweichen. 
Ab 1924 verpachtete die Serpentin-
stein-Aktiengesellschaft Zöblitz dem 
Verein eine Fläche auf ihrem Gelände 
der Steinbrüche.

Fortsetzung auf Seite 7

Foto: Sammlung Bert Körner

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus.              Ihr Bärenteam

OT Zöblitz · Am Marktplatz 78 · 09496 Marienberg · Fernsprecher 037363 7246 · Wir empfehlen uns täglich ab 11 Uhr

Gutbürgerliche Küche | Gaststube | Gesellschaftszimmer | Ratszimmer | Kaminzimmer | Festsaal | Konferenzräume 
Komplette Organisation und Ausgestaltung familiärer Festlichkeiten in Ihrem Haus
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•Suppenküche• • Fischiges •

Vorspeisen  
und kleine Gerichte

1)	 Konservierungs- 
	 stoffe
2)	 Nitratpökelsalz
3)	 mit Farbstoffen

4)	 Süßungsmittel
5)	 gewachst
6)	 chininhaltig
7)	 coffeinhaltig

Allergene:
- EU Verordnung 1169/2011 -

a)	 Gluten  
	 (Weizen,Roggen)
b)	 Krebstiere
c)	 Eier
d)	 Fische
e)	 Erdnüsse
f)	 Sojabohnen
g)	 Milch

h)	 Schalenfrüchte
i)	 Sellerie
j)	 Senf
k)	 Sesamsamen
l)	 Schwefeldioxid/ 
	 Sulphite
m)	 Lupinen
n)	 Weichtiere

Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit 
informieren Sie bitte unser Servicepersonal.  
Unser Küchenteam bemüht sich,  
Ihre speziellen Wünsche zu erfüllen.

Zusatzstoffe:

Gebratenes Filet  
vom Zander  a, d, e, j)

(praktisch grätenfrei) 
auf tourniertem  
Gemüse gebettet,
dazu reichen  
wir Ihnen  
Zitronenbuttersoße & 
Schwenkkartoffeln	 16,20 €

Feines Würzfleisch 1, a, g, i)

(vom Schwein)  
mit jungem Goudakäse  
überbacken, Zitrone 
und Toastecken 	 6,20 €

Krüstchen 1, a, c, e, g, i, j)

zwei kleine Schnitzel 
mit Würzfleisch & Käse 
überbacken, dazu eine  
kleine Salatgarnitur &  
geröstetes Weißbrot	 9,60 €

Carpaccio vom Rind 1, a, e, g)

(dünne rohe Rindfleisch- 
scheiben) mit Oliven,  
Kirschtomaten,  
Parmesanspänen,  
Balsamico & Olivenöl,  
dazu Röstbrot	 11,20 €

Lasst‘s eich  
racht gut schmecken!

Eire Gutgusch‘n vom Schwarzen Bären in Zöblitz

Bärisches  
Gemüsesüppchen c, i) 
mit Eierflocken	 4,50 €

Tomatencreme-Suppe 1, a, g) 
mit gratinierten  
Röstbrotherzen       	 5,40 €

Seite 2 • № 19 • www.restaurant-zum-schwarzen-baer.de



Kleiner  
bunter Salatteller a, c, g)

mit Tomatenvinaigrette &  
Röstbrot
	 	 5,50 €
Bärische  
Salatvariation a, c, i)

aus verschiedenen  
Blattsalaten,  
Tomate, Gurke, Paprika,  
Vinaigrette & Röstbrot  
mit einer Beilage  
Ihrer Wahl:
•	Thunfisch d)

•	Mozzarellakäse a, g)

•	Hähnchenbrustspieße 
	 	 10,20 €

• Salate • •Leckeres aus Topf & Pfanne •
Erzgebirgischer Gulasch  
mit Waldpilzen verfeinert a, c, e, g, i) 
dazu böhmische Knödel ______________________ 	 11,80 €

Geschmorte Rindsroulade a, c, e, i, j)  Typisch
Erzgebirge

  

mit Apfelrotkohl & Kartoffelklößen _____________	 15,20 €

Schweinerückensteak 1, a, c, e, g) 
mit feinem Würzfleischragout  
& Gouda-Käse gratiniert 
dazu gebackene Kartoffelspalten _ ______________	 14,60 €

Erzgebirgischer Sauerbraten a, c, e, g, i)  Typisch
Erzgebirge

  

mit Apfelrotkohl & Kartoffelklößen _____________	 14,30 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“ a, c, e, g, i)

dazu Kaisergemüse &  
gebackene Kartoffelkroketten __________________	 14,80 €

Rumpsteak  (ca. 250 g Roheinwaage) 

medium gebraten, mit Salatgarnitur, 
dazu Kartoffelspalten & Kräuterdip _____________	 19,80 € 
mit Kräuterbutter ___________________________	+ 0,50 €

lecker

Typisch
Erzgebirge

  

lecker
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2 Kartoffelklöße a, c, e, i)

mit Soße	 3,50 €

Riesaer Eiernudeln1, a, c, g, i, l)

mit Tomatensoße &  
Reibekäse	 5,00 € 

Ausmal-Hefte und Buntstifte haben 
wir an der Theke  !

Kleines  
Schweineschnitzel  a, c, e, i, j)

mit Gemüse & 
Pommes frites 	 6,50 €

Kindergetränke 
Fanta, Sprite, Orangen-  
oder Apfelsaft	 1,50 €

• Gerichte ohne Fleisch •

Hefeklöße a, e, g)  
mit heißen 
Schattenmorellen	 9,20 €

Gratinierte  
Gemüsepfanne  1, a, c, e, g)

buntes, knackiges  
Gemüse & Kräutersoße,  
mit Gouda-Käse  
überbacken	 9,80 €

Für unsere kleinen Gäste bis 13 Jahre
  

Erzgebirgisches  
Kartoffel-Rösti a, c, g)

mit Sauerrahm  
& Salatbeilage  	 11,00 €
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Tasse Kaffee g)______________________ 2,40 €

Kännchen Kaffee g)__________________ 4,40 €

Tasse Kaffee g) entkoffeiniert _ _________ 2,40 €

Kännchen Kaffee g) entkoffeiniert ______ 4,40 €

Espresso _________________________ 2,50 €

Espresso Double _________________ 4,70 €

Cappuccino g) _ ___________________ 3,00 €

Latte Macchiato g) _______________ 3,50 €

Milchkaffee g)____________________ 3,20 €

Irish Coffee g) 
...Kaffee, Whiskey & Schlagsahne_ ______ 4,80 €

Baileys Kaffee g) 
...Kaffee, Baileys Irish Cream  
& Schlagsahne _ ____________________ 4,80 €

Kaffee & Kaffee-Spezialitäten

Schwarztee Assam Meleng, 
Earl Grey Classic, Chennai Chai (Bio)

Grüntee Sencha Supreme, Jasmin de luxe

Fruchttee | Kräutertee
Persischer Apfel, Früchtetee,  
Kräutertee-Classic Herbs, Kamillentee,  
Pfefferminztee, Lindenblütentee

Tee im Glas	 		  2,70 €
Tee im Kännchen	 		  3,90 €

Teespezialitäten Pott heiße Milch mit Honig g)		  2,50 €
Heiße Schokolade g) 		  2,50 €
Glas heiße Zitrone 		  2,50 €
Glas Grog  
  mit 4 cl Lauterbacher Magenwärmer	 	 4,10 €
Glas schwarzer Tee mit 2 cl Rum		  4,10 €
Glas Glühwein		  4,10 €
Vugelbeerpunsch 15 % vol.	 	 4,40 €
Russische Schokolade g) 
  heiße Schokolade,  
  2 cl Rum & Schlagsahne		  4,60 €

Heiße Köstlichkeiten 

Typisch
Erzgebirge

  

Typisch
Erzgebirge

  

Kindertraum e, g)

eine Kugel Eiscreme mit Smarties  
& Sahne _ __________________________ 3,70 € 

Apfelstrudel a, c, e, g)  
mit Vanilleeis & Schlagsahne ___________ 6,70 €

Schokoladen-Eisbecher e, g)

sahniges Schokoladeneis, garniert  
mit Sahne und abgerundet  
mit feiner Schokoladensoße ____________ 6,00 €

Eisbecher „Bärisch lecker“ c, e, g) 
(mit Alkohol)
Mangoeis mit Fruchtlikör verfeinert, 
mit Schlagsahne & Früchten garniert _____ 6,80 €

Cremiges Vanilleeis c, e, g)

mit Apfelpüree verfeinert &
Schlagsahne garniert__________________ 5,90 €
Zusätzlich mit  
Eierlikör im Waffelbecher______________ 6,90 €

Eisschokolade g)

Schokoladeneis & Vanilleeis mit  
Schokoladenmilch aufgefüllt &  
mit Schlagsahne verfeinert _____________ 5,00 €

Bärische Eiszeit –
Verführung der Sinne
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Coca Cola7)_______________________________ 0,20 l	 2,50 €
Fanta3, 4)__________________________________ 0,20 l	 2,50 €
Sprite4)_ _________________________________ 0,20 l	 2,50 €
Spezi3, 4, 7) _________________________________ 0,20 l	 2,50 €
Cola, Fanta, Sprite, Spezi _ __________________ 0,40 l	 4,80 €

Apfelschorle ______________________________ 0,20 l	 2,50 €
Kirschsaftschorle __________________________ 0,20 l	 2,50 €
Lichtenauer Mineralwasser _ ________________ 0,25 l	 2,50 €
Lichtenauer Mineralwasser Gourmet _ ________ 0,70 l	 6,00 €
Lichtenauer Stilles Wasser _ _________________ 0,25 l	 2,50 €
Lichtenauer Tonic6)_ _______________________ 0,25 l	 2,70 €
Lichtenauer Ginger Ale _____________________ 0,25 l	 2,70 €
Lichtenauer Bitter Lemon ___________________ 0,25 l	 2,70 €

Apfelsaft_________________________________ 0,20 l	 2,70 €
Orangensaft ______________________________ 0,20 l	 2,70 €
Grapefruitsaft ____________________________ 0,20 l	 2,80 €
Multivitaminsaft_ _________________________ 0,20 l	 2,70 €
Sauerkirschsaft _ __________________________ 0,20 l	 2,80 €
Bananensaft______________________________ 0,20 l	 2,80 €
Tomatensaft_ _____________________________ 0,20 l	 2,70 €
Schwarze Johannisbeere_ ___________________ 0,20 l	 2,80 €

Prickelnde Limonaden & Säfte 

Liebe Gäste, herzlich Willkommen 
im Restaurant „Zum Schwarzen 
Bären“. Vom Candle Light Dinner 
bis zu Veranstaltungen mit 150 Per-
sonen – für Ihr nächstes Fest steht 
Ihnen unser Haus mit verschiede-
nen Räumlichkeiten in angenehmer 
Atmosphäre zur Verfügung.
•	 Gaststube
•	 Gesellschaftszimmer
•	 Ratszimmer 
•	 Kaminzimmer
•	 Konferenzräume
•	 Festsaal
•	 Hotelzimmer 

Weiterhin bieten wir Ihnen:
•	 die komplette Organisation 
und Ausgestaltung familiärer 
Festlichkeiten in Ihrem Hause

•	 Partyservice
•	 Kalte und warme Büffets
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Rezept de# Monat#• Hopfen & Malz •
Biere vom Fass
Wernesgrüner Pils _________________________ 0,30 l 	 3,30 €
Wernesgrüner Pils _________________________ 0,40 l 	 4,30 €
Köstritzer Schwarzbier _____________________ 0,30 l	 3,30 €
Köstritzer Schwarzbier _____________________ 0,40 l	 4,30 €

Flaschenbiere
Benediktiner Hefeweizen hell	 ______________ 0,50 l	 4,70 €
Benediktiner Hefeweizen dunkel_ ____________ 0,50 l	 4,70 €
Benediktiner Hefeweizen hell - alkoholfrei _____ 0,50 l	 4,70 €
Bitburger Drive - alkoholfrei ________________ 0,33 l	 3,30 €
Malzbier - Karamalz _______________________ 0,50 l	 4,50 €

Bierig-Gemixtes
Radler / Alster  (Pils & Sprite4)) ________________ 0,30 l	 3,30 €
Radler / Alster  (Pils & Sprite4)) ________________ 0,40 l	 4,30 €
Diesel  (Pils & Cola7))________________________ 0,30 l	 3,30 €
Diesel  (Pils & Cola7))________________________ 0,40 l	 4,30 €
Banane-Weizen  (Hefeweizen & Bananensaft) _____ 0,50 l	 4,70 €
Cola-Weizen  (Hefeweizen & Cola7)) ____________ 0,50 l	 4,70 €

Verein–fußball in Zöblitz • 1921-2021

Fortsetzung von Seite 1

Der heutige Spielort am Südsteig wurde feierlich  
am 20. August 1961 nach zwei Jahren Bauzeit  
zum 40. Gründungsjubiläum eingeweiht.

Einen hohen Stellenwert nahm die Nachwuchsförderung  
ein. In der Spielsaison 2000/01 gelingt der Aufstieg in die 
Bezirksklasse, 2005 sogar in die Bezirksliga.

Gekochte Klöße  
mit Pilzgulasch
(Gekochte Kließ & Schwammebrie)

Zutaten:
1 kg gekochte Kartoffeln
ca. 30 g Stärke
kleine Weißbrotwürfel
1 kg Mischpilze 
1 Zwiebel
Muskat, Salz, Pfeffer
ca. 100 g Bauchspeck

Die Kartoffeln durch eine Presse drü-
cken, mit Salz und Muskat gleichmäßig 
vermengen.
Klöße formen (ca. 100 g pro Stück) und 
mit den Weißbrotwürfeln füllen.
Klöße in kochendes Salzwasser geben 
und ca. 15 Minuten leicht kochen lassen.
Bauchspeck in Würfel schneiden und 
auslassen. Die  Pilze und die gewürfelte 
Zwiebel dazu geben und garen lassen. 
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Guten Appetit wünscht
Euer Bärenkoch !

Typisch
Erzgebirge

  
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Als Mittel der Erquickung, der Befeuerung,  
der Korrektion und Ausgleichung und als Schutz 
gegen vorübergehende Störungen wird der Wein 

von keinem Erzeugnis der Natur und Kunst  
übertroffen.

Justus von Liebig (1803-1873)L            l

Sachsen /// Winzergenossenschaft Meißen 
Weißer Burgunder / trocken	 0,75 l	 27,40 € 
zartblumig im Duft mit Aromen	 0,20 l	 7,30 € 
von Apfel, Birne und Citrusfrüchten
Traminer Kabinett / trocken	 0,75 l	 27,00 € 
verschwenderischer Rosenduft, 	 0,20 l	 7,20 € 
Aromen von Maiglöckchen und Lilien,  
Kraft und Würze, langer Nachhall
Grauburgunder / trocken	 0,75 l	 24,60 €	
fruchtbetont und würzig 	 0,20 l	 6,60 € 
mit einer feinen Honignote	
Goldriesling / trocken	 0,75 l	 24,40 € 
fruchtig, harmonisches 	 0,20 l	 6,50 € 
Frucht-Säurespiel	
Weißer Burgunder / lieblich	 0,75 l	 25,60 € 
zartblumig im Duft, 	 0,20 l	 6,70 € 
Aromen von Äpfeln,  
Birnen, Zitrusfrüchten

Deutschland /// Winzergenossenschaft Meißen 
Schieler / halbtrocken	 0,75 l	 21,60 €
fruchtig-leicht, harmonisch; 	 0,20 l	 5,60 €
bei diesem Aroma kommen  
Erinnerungen an den Sommer zurück
Portugieser Weißherbst / trocken	 0,75 l	 22,60 €
Rote Johannisbeeren, 	 0,20 l	 5,90 €
Himbeeren und Schattenmorellen,  
dazu funkelt das Glas in einem  
schillernden Lachsrosa 

Weißweine  
aus dem Elbtal 

Weißweine 

Deutschland /// Pfalz 
Riesling / halbtrocken,  trocken	 0,75 l	 17,60 € 
QbA, fruchtig und unkompliziert,	 0,20 l	 5,00 € 
harmonisches Frucht-Säurespiel 

Sissi & Franz / lieblich	 0,75 l	 17,30 € 
Weingut Hammel & Cie	 0,20 l	 4,90 € 
Rivaner, Silvaner, Scheurebe 
Trinkvergnügen und Lebensfreude in  
besonderer Weise, eine saftig-vollmundige  
sowie ausgeprägt aromatische Frucht  
verbindet sich mit dezenter Restsüße  
zu einem erfrischenden Genuss

Italien /// Sizilien 
Grillo Sicilia DOC „Itinera“	 0,75 l	 17,00 €
„Easy Drinking!“ ruft dieser	 0,20 l	 4,70 €
Grillo Sicilia; mit einem frischen  
Bouquet aus Zitrone und Limone,  
mit feinherber Spritzigkeit vollendet

Frankreich /// Fortant de France 
Chardonnay Pays d‘Oc	 0,75 l	 17,20 €
IGP „Terroir Littoral“	 0,20 l	 4,90 € 
Fortant de France 
reiche Fülle exotischer Früchte wie  
Mango, Ananas und Nektarine, verbunden  
mit einem mittelkräftigen Körper

Spanien /// 
Tempranillo Rosado / trocken
VDT Castilla „Castillo de Robles“ 
Bodegas Navarro Lopez	 0,75 l	 15,80 €  
	 0,20 l	 4,20 €

Rosé-Weine 

Neu
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Wenn Koch und Kellner  
Freunde sind, so ist’s um den  

Weinkeller geschehen.
Deutsches Sprichwort

L            l

N N N

Deutschland /// Pfalz 
Dornfelder feinherb / halbtrocken	0,75 l	 17,20 € 
in der Nase Sauerkirsche und	 0,20 l	 4,80 € 
Anklänge von Brombeeren,  
feinfruchtiger, vollmundiger, halbtrocken  
ausgebauter Rotwein mit feinem Schmelz
Dornfelder / trocken	 0,75 l	 17,20 € 
in der Nase Sauerkirsche und	 0,20 l	 4,80 € 
Anklänge von Brombeeren,  
feinfruchtiger, vollmundiger,  
halbtrocken ausgebauter Rotwein  
mit feinem Schmelz
Sissi & Franz / lieblich	 0,75 l	 17,30 € 
Weingut Hammel & Cie	 0,20 l	 4,90 € 
Portugieser, Dornfelder, Regent 
harmonische Frucht gepaart  
mit eleganter Restsüße

Deutschland /// Sachsen 
Spätburgunder 	 0,75 l	 24,60 € 
Bereich Meißen / trocken	 0,20 l	 6,60 € 
besticht mit seiner beerigen Aromatik  
nach dunklen Kirschen und 
Brombeeren, im Geschmack samtig  
mit leichten Röstaromen;  
ein klassischer Spätburgunder, im  
großen Eichenholzfass gereift,  
voll und elegant
Regent 	 0,75 l	 22,40 € 
Bereich Meißen	 0,20 l	 5,70 € 
harmonische Frucht, elegant

Italien /// Toscana 
Chianti DOC 
Castellani	 0,75 l	 23,00 € 
Duft nach reifen roten und 	 0,20 l	 7,00 € 
schwarzen Früchten mit  
balsamischen Noten, am Gaumen  
voller Körper; weich mit seidigen  
Tanninen und einem abgerundeten,  
sehr fruchtigen langen Finale

Frankreich /// 
Chateau Brejou	 0,75 l	 21,30 € 
AOC Bordeaux	 0,20 l	 5,80 € 
klassischer kräftiger Rotwein mit  
dunkel-rubinroten Reflexen; im Duft  
schwarze Beerenfrucht, Lakritz, Nelke  
und Vanille; vom Körper eher mittel- 
schwer mit immer noch fruchtiger  
Note; Mundgefühl trocken, fruchtig  
und vollmundig

Cabernet Sauvign	 0,75 l	 20,40 € 
besonders eindrucksvoll beweist	 0,20 l	 5,60 € 
sich der Cabernet Sauvignon  
Maipo Valley mit einem Bouquet  
intensiver Waldfrüchte,  
erfrischender Minze und cremiger  
Vanille – 50 bis 70% des Weines reift 
acht Monate in französischen Barriques

Spanien /// 
Oromonte Tempranillo  
Garnacha / halbtrocken	 0,75 l	 18,60 € 
Bodegas Navarro Lopez	 0,20 l	 5,20 € 
sehr beerenfruchtig, halbtrocken  
ausgebautes Bouquet, am Gaumen  
süße Frucht, samtig und weich,  
im Finale Nachhall von Schwarzkirsche

Rotweine 
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lecker

Exclusive 
handgefertigte Edelbrände 

von Martina & Michael Scheibel

Edles Fass 350 –  
Edition Primeur 
Nussler aus Walnüssen 
  40 % vol.	 2 cl	 3,80 €
Gold-Marille 
  41 % vol.	 2 cl	 3,80 €

Alte Zeit – Holzfeuer-Brände 
Die historische Brennkunst 
Edel-Williams 
  40 % vol.	 2 cl	 5,60 €

Gelbe Bergpflaume 
  44 % vol.	 2 cl	 6,40 €

Zibärtle Brand 
aus wilden Pflaumen 
  44 % vol.	 2 cl	 5,80 €

Wilder Bergkirsch 
  44 % vol.	 2 cl	 5,60 €

Geist aus Blutorangen 
Limitierte Edition 
  41 % vol.	 2 cl	 6,50 €

Brandy 
Orange-Brandy Likör 
Limitierte Edition
  35 % vol.	 2 cl	 4,90 €

Premiumplus 
Moor-Birne 
  40 % vol.	 2 cl	 3,80 €

Gold-Willi 
  40 % vol.	 2 cl	 3,80 €

Ingwer-Royal 
  40 % vol.	 2 cl	 3,80 €

Lauter Lust am Leben – 
Edle Brände aus  
dem Erzgebirge 

Lautergold Obstbrand 
  37,5 % vol.	 2 cl	 2,30 €

Lautergold Williams Birne 
  42 % vol.	 2 cl	 2,30 €

Lautergold Waldhimbeergeist 
  40 % vol.	 2 cl	 2,40 €

Lautergold Haselnussgeist 
  40 % vol.	 2 cl	 2,40 €

Lautergold Vogelbeergeist 
  40 % vol.	 2 cl	 2,40 €

Lautergold Zwetschge 
  41,5 % vol.	 2 cl	 2,40 €

it's woodka – one touch more

Jeder Wodka, gleich welchen Stils, 
ist so klar wie Wasser, wenn er die  
Destillieranlage verlässt und total 
neutral in Geruch und Geschmack.

It's woodka erhält die Bernstein- 
farbe und seinen unverwechsel- 
baren Charakter durch den Reife-
prozess im neuen Fass der Edel- 
eiche – daher „one touch more“.

It's woodka –  
one touch more
  50,5 % vol.	 2 cl	 5,20 €

the OriGINal Gin

the OriGINal Gin 
  43 % vol.	 2 cl	 4,70 €

®

Erzgebirgischer Bienenhonig 
– direkt vom Imker – 
  Glas 	 500 g	 5,50 € 
  zzgl. Glaspfand 		  0,50 €

Bären-Geschenketipp

Typisch
Erzgebirge

  
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Martini Bianco 
	 5 cl	 4,20 €
Martini Rosso 
	 5 cl	 4,20 €
Martini Rosé 
	 5 cl	 4,20 €
Martini Extra Dry 
	 5 cl	 4,20 €
Prosecco mit Aperol  
	 0,10 l	 4,70 €

Aperitifs•    •
ohne Alkohol

Baki-Kiba 
  Bananen- &  
  Kirschsaft		  2,80 €
Grüne Wiese 
  Blue Curaçao3) alkoholfrei 
  & Orangensaft		  3,00 €

mit Alkohol

Tequila Sunrise 
  4 cl Tequila, Grenadine, 
  Orangensaft		  6,50 €
Campari Orange 
  4 cl Campari – aufgefüllt 
  mit Orangensaft		  5,60 €
Batida Juice 
  4 cl Batida mit Kirsch-, 
  Orangen- oder Bananen- 
  saft aufgefüllt		  5,60 €
Irish Jameson-Ginger 
  4 cl Jameson,  
	  Ginger Ale & Zitrone	 6,50 €
Grüne Wiese 
  4 cl Curaçao3) – aufgefüllt  
  mit Orangensaft  
  & Sekt		  5,60 €
Gin Tonic 
  4 cl Gin – aufgefüllt 
  mit Tonic Water		  5,60 €
Bacardi Cola 
  4 cl Bacardi – aufgefüllt 
  mit Coca Cola7)		  5,60 €

MixgetränkeLiköre · Whiskey · Schnäpse · Brände 

Saurer Apfel 
  16 % vol.	 2 cl	 1,80 €
Pfefferminzlikör3)  
  16 % vol.	 2 cl	 1,80 €
Eierlikör 
  20 % vol.	 2 cl	 1,50 €
Baileys Creme 
  18 % vol.	 2 cl	 2,10 €

Schnäpse & Brände
Grappa 
  40 % vol.	 2 cl	 2,30 €
Tequila  
  38 % vol.	 2 cl	 2,00 €
Nordhäuser  
Doppelkorn 
  32 % vol.	 2 cl	 2,00 €
Wodka 
  37,5 % vol.	 2 cl	 2,10 €
Malteser Kreuz -Aquavit- 
  38 % vol.	 2 cl	 2,20 €
Hendrick’s Gin Scotland 
  44 % vol.	 2 cl	 2,40 €

Weinbrände
Feiner Wilthener  
Weinbrand No. 1 
  36 % vol.	 2 cl	 2,20 €
Asbach Uralt 
  38 % vol.	 2 cl	 2,60 €
Metaxa******* 
  38 % vol.	 2 cl	 2,60 €

Cognac 
Remy Martin V.S.O.P. 
  40 % vol.	 2 cl	 3,80 €
Hennessy Cognac 
  40 % vol.	 2 cl	 4,00 €

Whisk(e)y
Irish Malt Bushmills 
10 years old 
  40 % vol.	 4 cl	 5,30 €
Irish Tullamore Dew 
  40 % vol.	 4 cl	 5,20 €
Irish Jameson 
  40 % vol.	 4 cl	 5,20 €
Bourbon Jack Daniels 
  40 % vol.	 4 cl	 5,00 €
Scotch William Grant‘s 
  40 % vol.	 4 cl	 5,00 €

Kräuter & Kräuterliköre
Lauterbacher Tropfen3)  
  (Region)
  40 % vol.	 2 cl	  1,90 €
Kräuterweibel (Region) 
  35 % vol.	 2 cl	  1,90 €
Jägermeister 
  35 % vol.	 2 cl	 2,00 €
Fernet Branca 
  40 % vol.	 2 cl	  2,00 €
Kümmerling 
  35 % vol.	 2 cl	  1,80 €
Underberg (Originalflasche) 
  44 % vol.	 2 cl	  2,40 €
Ramazotti 
  30 % vol.	 2 cl	  2,20 €
Grubenfeuer 
  wird brennend serviert 
  60 % vol.	 2 cl	  2,50 €

Liköre
Vugelbeer3) (Region)  
  32 % vol.	 2 cl	 1,90 €
Kirschlikör3) 
  21 % vol.	 2 cl	 1,80 €

Schaumwein  
Champagner•    •

lecker

Sekt ///  
Deutschland

Unser  
Haussekt
trocken oder  
halbtrocken
	 0,75 l	 16,50 €
 	 0,10 l	 3,40 €

Graf von Wackerbarth
trocken oder halbtrocken
	 0,75 l	 19,50 €
 	 0,10 l	 4,00 €

Champagner ///  
Frankreich

Moët & Chandon
	 0,75 l	 92,00 €

Käsewürfel a, e, g)

mit grünen Oliven 
und Röstbrot1)		  4,50 €

Portion Oliven a, j, l)

mit Röstbrot1)		  4,50 €

Knabbereien  
zu Bier  

und Wein

Salzstangen a, e, k) 	 	 2,50 €
Erdnüsse e)	 	 2,50 €
Erdnussflips a, e)	 	 2,50 €
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• Touristisches •

Heimatmuseum &  
Tourist-Info Zöblitz
Bahnhofstraße 1
Telefon 03 73 63 / 77 04 
Di, Mi, Do 
  11.00 Uhr – 15.30 Uhr
Fr 
  10.00 Uhr – 12.30 Uhr
Sa – So 
  13.00 Uhr – 16.00 Uhr

Heimatstube Ansprung
Ansprechpartner für Führungen:
Wolfgang Löschner	 Tel. 03 73 63 / 72 39
Manfred Richter	 Tel. 03 73 63 / 78 74

Heimatstube Sorgau 
Ansprechpartner für Führungen:
Günter Baldauf	 Tel. 03 73 63 / 1 83 95
Rudolf Hübler	 Tel. 03 73 63 / 75 85

Bären-Silvester

Lassen Sie sich überraschen !

Informationen unter:

www. restaurant-zum-schwarzen-baer.de

Wir gratulieren den Sportlern des VfB Zöblitz e.V.  
ganz herzlich zu ihrem Jubiläum! 

Foto: Sammlung Bert Körner
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Stadtkirche Zöblitz 
mit Silbermannorgel
Ev.-Luth. Pfarramt
Am Marktplatz 82
Telefon 03 73 63 / 73 35
Montag – Dienstag 
  geschlossen 
Mittwoch 
  10.00 – 12.00 Uhr
Donnerstag 
  14.00 – 18.00 Uhr
Freitag 
  09.00 – 11.00 Uhr

Marienberger Str. 36 · Pockau

Telefon 0 37 35 / 66 02-16


